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Caro ospite, se hai delle allergie /o intolleranze alimentari
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle bevande.
Siamo preparati per consigliorti nel migliore dei modi.
Tutti i nostri piatti vengono preparati con olio di semi di girasole e soia.
| nostri sughi e il brodo contengono sedano.

Dear guest, if you have any food allergies and/or intolerances,
please ask about our food and drinks. We are prepared
to advise you in the best possible way.
All our dishes are prepared with sunflower oil and soya.
Our sauces and broth contain celery.

Lieber Cast, wenn Sie Lebensmittelallergien und/oder -unvertréiglichkeiten
haben, fragen Sie bitte nach unseren Speisen und Getrénken.
Wir sind bereit, Sie bestmdglich zu beraten.
Alle unsere Cerichte werden mit Sonnenblumend! und Soja zubereitet.
Unsere Sofken und Brohen enthalten Sellerie.

Cher client, si vous avez des allergies et/ou infolérances alimentaires,
veuillez vous renseigner sur nos aliments et boissons.

Notre personnel est bien formé et nous espérons frouver la meilleure fagon
de satisfaire nos clients et aussi de répondre & vos besoins spécifiques.
Tous nos plats sont préparés avec de Thuile de toumnesol et du soja.
Nos sauces et bouillons contiennent du céleri.

In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela
che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti
da congelazione framite abbattitore e indicati con |'asterisco™

In caso necessitiate fattura fiscale, vi preghiamo di comunicarlo
prima della preparazione del conto.
In case you need a tax invoice, please notify us before preparing the bill.




ANTIPASTI

STARTERS
VORSPEISEN
HORS D’OEUVRES

Antipasto assortito di pesce di lago (specialiter)
Assorted appetizer of marinated freshwater fish
Verschiedene Vorspeisen aus mariniertem Suwasserfisch
Apéritif assorti de poissons deau douce marinés

Tartare di pesce affumicato con finocchi e arance
Smoked fish tartare with oranges and fennel salad
Cerauchert Fischtartar mit Fenchel-Orangen-Salat
Tartare de poisson fume avec salade fenouil et orange

Prosciutto crudo Val Vigezzo affumicato con Toma
Val Vigezzo raw ham with local cheese

Val Vigezzo Roher Schinken mit Alokése

Jambon cru Val Vigezzo avec fromage dalpage

Caciucco dilago con crostini di pane casereccio
Fish chowder with croutons

Fischsuppe mit Croutons

Soupe de poisson avec crodtons

Brescola della Valtellina con scaglie di Grana
Dry-salted beef with parmesan cheese
Rauchfleisch mit Parmesan

Bresaola (Viande seche) avec parmesan

Carpaccio di frota rosa affumicata
Smoked pink frout carpaccio
Cerauchert Forellen-Carpaccio
Carpaccio de tuite saumonée fumée

Caprese di Bufala

Tomato and Buffalo’s milk mozzarella

Tomaten mit Mozzarella aus Biffelmilch

Caprese avec du mozzarella de bufflonne et tomates

iy !
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€ 14,00
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€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€11,00



PRIMI PIATTI el
FIRST COURSES s
ERSTE KURSE f~'§'f.‘-\“”,é‘ :
PREMIERES COURSES i

Risotto alla Borromea con filettino di persico £€17,00
Risotto with perch filets

Risotto mit Barschfilet

Risotto aux filets de perche

Tagliolini freschi al Rosa di Lago € 1500
Homemade tagliolini pasta with lake fish sauce

Hausgemachte Tagliolini-Nudeln mit Seefischsauce

Pates tagliolini maison avec sauce de poisson du lac

Rawvioli di pesce di Lago con pomodorini ed erba cipollina € 1500
Homemade fish ravioli with fresh tomatoes and chives

Hausgemachte Fischravioli mit frischen Tomaten und Schnittlauch

Raviolis de poisson maison aux fomates fraiches et ciboulette

* Tortelloni di magro al burro e salvia € 1500
Ricotta cheese and spinach Ravioli with butter and sage

Ricottakase und Spinat Ravioli mit Butter und Salbei

Rawviolis de ricotta et épinards & la sauce au beure et sauge

Spaghetti al pomodoro €1200
Spaghetti with ftomato sauce

Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghettis a la sauce de tomates

Trofie con pesto Ligure €1200
Trofie pasta with pesto sauce

Trofie-Nudeln mit Pesto-Sauce

Pétes trofie sauce pesto

Pennette alla Bolognese £€12,00
Pasta Bolognese style

Teigwaren nach Bologneser Art

Pates courtes & la Bolognaise

Lasagne alla Bolognese € 1400
Lasagne Bolognese style

Lasagne nach Bologneser Art

Lasagnes & la Bolognaise

Crespella vegetariana dello Chef € 14,00
Baked vegetariaon crépes

Cebackene vegetarische Crépes

Crépes vegétariennes au four



SECONDI PESCE e

FISH MAIN COURSES
FISCH-HAUPTGERICHTE
PLATS PRINCIPAUX DE POISSON

Filetto di pesce Persico dorati al burro e salvia
Perch fillet golden with butter and sage
Panierte Barschfilet mit butter und salbei

Filet de perche doré au beurre et a la sauge

Filetto di Coregone dlla piastra del Lago Maggiore £ 18,00
Crilled whitefish fillet from Lake Maggiore

Cedgrilltes Felchenfilet vom Lago Maggiore

Filet de corégone grille du lac Majeur

Grigliata mista di pesce di Lago £ 20,00
Mixed grill of lake fish

Cemischter Crill mit Fisch aus dem See

Crillade mixte de poissons du lac

Cran fitto misto di pesce di Lago £ 20,00
Mixed fried fish from the lake

Gemischter gebratener Fisch aus dem See

Meélange de poisson frit du lac

Fritto di calamari € 1500
Fried squid

Fritierter Tintenfisch

Calamar frit

Filetto di Lucioperca alla piastra o al vino bianco € 22,00

Crilled or white wine pike-perch fillet
Cedgrilltes oder Weilwein-Zanderfilet
Filet de sandre griflé ou au vin blanc



SECONDI CARNE

MEAT MAIN COURSES
FLEISCHHAUPTGERICHTE
PLATS DE VIANDE

Scaloppina al vino bianco
Escalope in white wine
Schnitzel in Weiwein
Escalope au vin blanc

Milanese

Breaded pork escalopes Milanese style
Panierte Schweineschnitzel nach Mailénder Art
Escalopes de porc panées & la milanaise

Tagliata di manzo alla griglia al profumo mediteraneo
Crilled beef steak with a Mediterranean flavor
Gegrilltes Rindersteak mit mediterranem Geschmack
Steak de beeuf grilleé aux saveurs méditerranéennes

Filetto di manzo al pepe
Beef fillet with pepper
Rinderfilet mit Pfeffer

Filet de boeuf au poivre

€ 1500

€17,00

€ 23,00
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SIDE DISHES
BEILAGEN
ACCOMPAGNEMENT

Verdure alla griglia
Mixed grilled vegetables
Cemuse vom Crill
Legumes sur la plagque

* Patatine fritte €500
French fries

Pommes frites

Pommes frites

Insalata mista €500
Mixed fresh salad

Cenmischter salad

Salade fraiche panachée

Verdura al vapore €500
Mixed steamed vegetables

Cedinstetes Gemuse

Légumes & la vapeur

Patate bollite €500
Boiled potatoes

Cekochte Kartofteln

Pommes de terre bouilles

Formaggi Ossolani misti £ 13,00
Assorted local cheese

Cemischte Kaseplatte

Fromages assortis

Toma dellOssola € 6,00
Cistellino di Crodo € 6,00
Crana € 6,00
Pane e coperto per persona €200

Cover charge
Cedeck
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DESSERTS
NACHSPEISEN
DESSERTS

Torta al limone (specialita)
Lemon pie (speciality)
Zifronenkuchen

Cateau au citron

Bonét piemontese al cioccolato e amaretti €500
Chocolate and amaretti biscuits pudding

Piemonteser Bonét mit Schokolade und Makronen

Bonét piémontais au chocolat et macarons

Tiramisu €500

Panna cotta ai frutti di bosco €500
Panna cotta pudding with wild berries

Pannacotta mit Beeren

Panna cotta aux fruits rouges

Sorbetto al imone € 4,00
Lemon sorbet

Zitronensorbet

Sorbet au citron

Dessert del giormo €500
Dessert of the day

Nachtisch des Tages

Dessert du jour

Crostata pere e cioccolato €500
Chocolate and pears tart

Birmen-Schokoladen-Tarte

Tarte Aux Poires Et Au Chocolat



BEVANDE

DRINKS

Acqua 0,50 microfiltrata

Acqua 0,75 microfiltrata

Acqua Sanpellegrino 1 |

Bibite

Succo di frutta

Bira in bottiglia

Cdlice vino in bottiglia

Vino della casa bianco/rosso 1/4
Vino della casa bianco/rosso 172
Vino della casa bianco/rosso 1 |

APERITIVI

Aperol/Campari/Hugo Spritz
Crodino/ Campari soda/Sanbitter

SUPERALCOLICI

Amari

Crappe Francoli

Crappe Francoli Barique
Cocktail

CAFFETTERIA

Coaoffé espresso

Caffé americano / cappuccino
Marocchino

Te e tisane

Cioccolata

Punch

€7,00
€4,00

€4,00
€4,00
€500
€7,00

€200
€300
€300
€300
€300
€350



LISTA VINI

WINE LIST

BOLLICINE

Prosecco di Valdobbiadene Carpene Malvolti
Prosecco Superiore Brut 'Dirupo’ Andreola
Prosecco Follador Sup. Millesimato DOCG
Prosecco Superiore Millesimato DOCG Merotto
Cesarini sforza borut

Crani di Nero Gran Cuveée Rosé Brut Merotto
Annibal Brut Rosé Fontezoppa

Trento Doc Cembra

Franciacorta Quadra DOCG Q Black Brut
Franciacorta Quadra DOCC Q Saten
Follador Prosecco DOCC Valdobbiadene
Follador Treviso

BIANCHI

Erlbaluce di Caluso DOCG

Erbavoglio Torraccia del Piantavigna DOC
Gavi Mainin DOCG

Chardonnay Tenuta Rocca DOC

But Ossolano Chardonnay Cantina di Tappia
Tapiol Ossolano frizzante Cantina di Tappia
Roero Armeis Recit Monchiero DOCG

Roero Ameis Cecu dla Biunda Monchiero DOCG
Blange Ameis Ceretto

Lugana DOC

Chardonnay Koessler DOC

Sauvignon

Pinot Crigio

Muller Thurgau Roeno DOC

Chardonnay Perusini DOC

Cewdrtztraminer Koessler DOC

Passerina

Pecorino

Ribolla Gialla Perusini

Orvieto Classico Rufino DOC

Fiano di Avellino | Monaci DOCG

Creco di Tufo Antica pinia DOCG

Herba Chardonnay - Verdeca ICP Puglia
Vermentino Audarya DOC

€16,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€21,00
€21,00
€21,00
€ 24,00
€ 30,00
€ 1800
€16,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 1800
€21,00
€2200
€ 18,00
€ 1800
€2200
€ 1300
€ 2000
€2200
€ 2000
€ 24,00
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Rosatello Ruffino IGT € 1400115
Rosato Nebbiolo loppa DOC €17,00 ‘;‘g
Barlan Nebbiolo Torraccia del Piantavigna DOC € 26,00
Susumaniello IGP Rosato € 20,00
| ROSSI
Barbera Superiore Perfumo DOCG € 20,00
Dolcetto Lodoli DOC € 20,00
Nebbiolo Treconfini Torraccia del Piantavigna DOC £ 20,00
Nebbiolo Regret Monchiero Carbone DOC £€1700
Vespolina Toraccia del Piantavigna DOC €17,00
Ramale Coll. Novaresi Torraccia del Piantavigna € 26,00
Nizza Perfumo DOCG € 30,00
Chemme Torraccia del Piantavigna DOCG € 40,00
Gattinara Torraccia del Piantavigna DOCG € 40,00
Bonarda Oltrepd Pavese Impronte DOC € 16,00
Teroldego Rotaliono Solander DOC £€19,00
Chianti classico Ruffino DOCG € 1500
Chianti Riserva Ducale Ruffino DOCG € 2700
Valpolicella Ca Rugate DOC € 23,00
Nero D’Avola Dei principi di Spadafora ICP €17,00
Primitivo DOC Sellato € 20,00
| DOLCI
Moscato d'Asti Perfumo € 1500

Moscato Santostefano £1700



LE MEZZE BOTTIGLIE

THE HALF BOTTLES

| BIANCHI

Roero Ameis Recit Monchiero DOCG
Erbaluce Rovellotti DOC
Orvieto Classico Rufino DOC

| ROSATI

Rosatello Ruffino IGT

| ROSSI

Chianti classico Ruffino DOCG

Barbera d’Asti Gianni Doglia

Dolcetto Lodoli

Nebbiolo Regret Monchiero Carbone DOC

2 LSV
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€ 10,00 Fis
€ 10,00 A
£38,00 ,
€ 8,00
€900
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00



